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ODE ZIMA

Ode dosadna duga, hladna zima a sa
njom izgleda ode i krhki svetski mir, ode i pravo-
vremeno, objekivno, istinito novinarsvo,ode i
februarska penzija.

Ode sve u.............. prolece.

A prolece je otpocelo,Sirenjem zapadne
demokraije, Citaj NATO-a na suncani istok ,napa-
dom Rusije na Ukrainu. Mediji laZu bez tuge i
bola, potom dolaze analii¢ari pa nam to umace.!
tako ve¢ danima.GASI TELEVIZOR...i beZi.
Uvek,nekako s proleca, svet se pokaZe, razgoliti,
narocito ovaj ,,civilizovani zapadni,,u svoj svojoj
protestantskoj pohlepi i bedi.
Zato,vinoradari,imajuci ovo u vidu, a prolece je
pravo vreme, makaze u ruke, pravo u vinorad,
rezidba, zatezanje Zice,promena trosni
stubova,prskanje,jer doslo je prolece.

E sad mogu da popijem malo vina,
sad mi je nekako lakse..

£7% Gojko A¢imovic
i pudar urednik
Cﬁn\'_-:‘m Agé:ilﬂ\ﬂtf‘c o

»Piju mudri, piju lude,

ta pije se na sve strane,
Jedan pije jer ga nude,
drugi pije jer mu brane.

Pije s' posle masnih jela
al' ionda kad se posti.

Jedan pije jer je snaZan,
drugi pije zbog slabosti.

Starci piju jer su stari,
mladici jer su mladi.
Zimi s' pije da se grije,
leti da se porashladi.

Jedan pije jer je bogat,
drugi pije jer je duzan.
Jedan pije jer je ves'o,
a drugi jer je tuZzan.“
(J. Jovanovic - Zmaj)
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Zivotni i vinski
put profesora

Vlade

Kovaca

Pise:
Gojko Aéimovié

Roden, s one strane Fruske gore, 30. maja
1936. god u sremskom selu Ba¢incima, opétina Sid.
Zivotni i vinski put ga vodi vrhom fruske gore, preko
Grabova na dunavsku stranu gde zavrSava gimnazi-
ju, a 1960. god diplomira na Poljopriviednom
fakultetu u Novom Sadu. 1975. god postaje doktor
nauka.

Ceo radni vek je proveo na institutu za
vocarstvo i vinogradarstvo u Sk. Karlovcima i
tehnoloskom fakultetu u Novom Sadu. Penzionisan
je 2001. god. Dopisni je ¢lan Francuske poljop-
rivredne akademije

Zivotno iskutvo

Profesor Kovac je i danas aktivan na vinskom putu i
kajakaskom klubu Danubius 1855. Za sremce Cesto
kazu da su malo zaguljeni, Etimoloski se vidi, a
semanticki to bi znacilo da je ta osoba otvorena,
kriticna, nema dlake na jeziku i uvek kaze ono Sto
misli. Nista ne drzi u sebi. Akademik Vlada Kovac je
pravi sremac koji je svojim radom u Jugoslaviji,
Srbiji, Francuskoj i Spaniji postao legenda sveta
vinarstva.

Pored obrazovanja i nauke zanimljivo je i
zivotno iskustvo profesora Vlade Kovaca.
Pred njegovim ocCima su propadali socijalisticki-
vinogradi i podrumi. Povratkom u kapitalizam i
demokratiju drzava daje zemlju, podsticaj i kredite,
ali je sve to jadno i sitno, naglasava profesor Kovac.
Na primer Vrsacki vinogradi koji su nekada imali
1700 hektara, sada je ostalo oko 600 hektara.

U Erdeviku nekada je bilo 600 hektara mod-
ernih vinograda, da bi se u procesu privatizacije
sve to zapustilo, ali sre¢a u zadjnih nekoliko
godina se to stanje polako popravlja.

Profesor Vlada Kovac

Uzimale su se pare od drzave za kupovinu
kalemova, zice i stubova. Kada je dosSlo vreme
povracaja kredita, vinograda nigde nema.

Da nije sve tako crno, pokazuju male
porodicne vinarije iz Sremskih Karlovaca: Petro-
vi¢, Kis, Mrdanin, ali i to je sve malo i sitno.

Takvih primera ima josS. Vinarija Dordevic¢
na krajnjem severu Backe, na Pali¢u, preuzima
podrum u propadanju. Posle kratkog vremena
prestaje sa radom. Bezi iz jednog kapital odnosa
u drugi (divergencija kapitala). Uzima veci kredit
od potrebnog i sada banke sve rasprodaju u pola
cene, i vino i burad. Vinogradi napusteni, a stubo-
vi i Zica u staro gvozde.

A na jugu Backe opet tracak nade, primer
za to je vinarija Vindulo u okolini temerina.

Alii to je jako malo.

U vinariji Vindulo, Temerin, jug Backe

Danas profesor Vlada Kovac zivi u Novom Sadu
u stanu. Pre nekoliko godina je morao zbog
prepirke oko mede da proda porodi¢nu kucu.



Svako jutro profesor proSeta do Stranda,
veslackog kluba Danubius 1855. Gleda u Dunav i
. redovno hrani devet napustenih kucica. Za lepog
: w =-vFemena u 94. godini vozi kajak po lepom plavom
Dunavu i ponekad baci pogled na Frusku goru i njene
vinograde.

Doktor Vladimir Kovac, dao je nesebican i iskren doprinos radu i razvoju Slankamenke.
Na samom pocetku naseg rada, dok smo bili novo i nepoznato udruzenje, odmah je prihvatio
da ucestvuje u radu nase komisije za ocenjivanje vina iz Vojvodanskog regiona.

Vec¢ posle nekoliko godina Slankamenka je napravila najbolju komisiju
za ocenjivanje vina:

1. Vladimir Kovac 6. Vlada Puskas
2. Petar Cindrié¢ 7.Jovan Popov *

3. Slobodan Jovié 8. Ivanka Popov
4. Aleksandar Petrovic 9. Tanja Puricié G fo
5. Slobodan Marinkovi¢ 10. Dusanka Tomasevic W ver

Prijatelji vina Slankamenka Indija 2015. god dodeljuju dr. Vladimiru Kovacu priznanje za
iskren, ljudski doprinos razvoju naseg udruzenja, iz koga ¢e posle nekoliko godina i nastati
vinogradarsko vinarski ¢asopis Evenka.

Prilikom urucenja priznanja, nije hteo nista da kaze. Ali posle desetak minuta se predomislio
i odrzao takav govor koji se i danas pamti. Bilo je suza ali i aplauza.

Hvala profesore.... Ziveli!
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Zarko Raki¢

Krnjevo, Velika Plana

PODRUM RADOVANOVIC

“Ne mozes$ da budes dobar vinar
ako nisi i dobar vinogradar”
kaze Miodrag, Mija Radovanovic,
pionir privatnog vinarstva u Srbiji

Geografija kaze da je Krnjevo naselje u opstini
Velika Plana na osamdesetak kilometara juzno
od Beograda. Za ljubitelje najboljeg vina Krnjevo
je mnogo vise od toga: to je mesto gde vec gener-
acijama zivi porodica Radovanovic i gde je 1990.
godine osnovano kulthno mesto u novijoj istoriji
srpskog vinarstva — Mali podrum Radovanovic.

U Arhivu Srbije postoji dokument koji kaze da
je turski spahija u selu Krnjevu 1831 godine uzeo
od seljaka, na ime poreza, takozvanog desetka,
trinaest i po hiljada oka vina (jedna oka je 1,33).
Znaci iz Krnjeva je tada uzeto oko 18 hiljada litara
vina a ukupno proizvedeno je, ako su svi Srbi
posteno prijavili svoju koli¢inu vina, 180 hiljada
litara vina.

Ovaj kraj Krnjeva gde je ,rodjen” Mali podrum
Radovanovi¢, zove se Bare zbog toga Sto, posle
izlivanja Velike Morave i povlacenja velike vode,
ostaju bare.

Samo u tom kraju je 1831. godine proizvedeno
tri hiljade litara vina. Prva vinogradarska zadru-
ga formirana je 1910. godine

Koje sorte grozdja su se tada gajile? Otac
Miodraga, Mije Radovanaovi¢a govori o sorta-
ma grozdja koje su danas potpuno nepoznate.
O viSevekovnoj vezi porodice Radovanovi¢ i vina
upacatljivo govori podatak da je Mijina ¢erka
Sesto koleno koje se na porodi¢nom imanju bavi
vinogradarstvom i vinarstvom. Poznato je,
izmedju ostalog, da je Mijin pradeda u Topoli bio
nadnicar u kraljevim vinogradima.

Mijini roditelji su 60. tih godina proslog veka
otisli na rad u Francusku i vinogradi su tada
zapusteni. Kada su se vratili imali su nesto usted-
jenog novca pa su sinu predlozili da obnove vino-
grade. Zbog toga je Mija i upisao Poljoprivredni
fakultet i posle diplomiranja se kao enolog zapos-
lio u Navipovom pogonu u Krnjevu. Bio je to veliki
podrum, godisSnje se obradjivalo izmedju 500 i
700 vagona grozdja.

»Kroz rad sam brzo shvatio da moje strucno
obrazovanje nije dovoljno da se napravi dobro
vino. Mozes da procitas sve knjige i znas sve sto
je napisano o prozvodnji vina, ali ¢es umeti da ga
napravis samo u praksi“, kaze Mija Radovanovic.

Arhivvina




,Osim toga prepoznao sam da ako zelis da
napravis dobro vino moras da upoznas
vinograd iz kojeg grozdje dolazi.
Jednostavno, ne mozes da budes dobar vinar
ako nisi i dobar vinogradar*,

Mija Radovanovic¢ je 1990. godine §
registrovao Mali podrum Radova-
novi¢ zato Sto je podrum bio ispod
porodic¢ne kuce i tako je postao pionir
u privatnom pravljenju vina u Srbiji.
Na pocetku je pravljeno nekoliko hilja-
da boca vina. Trebalo je 14 godina da
se proizvodnja uzdigne, korak po
korak, sa tri hiljade, na pet, deset i
danas 50 hektara vinograda. Veé
1991. godine osvojio je prvu medalju
na Sajmu vina u Beogradu.

Moze se reci da je on jedan od retkih
vinara u Srbiji koji je autenticni proiz-
vodjac vina. Procenjuje se da je 90 procenata ljudi
koji danas se bave proizvodnjom vina iz nekog
drugog biznisa, da vino nije bio njihov prvi poslovni
izbor.

»Krenuo sam u u ovaj posao iz hobija“, kaze Mija
Radovanovic. Da ima malo vina za sebe i prijatelje.
Kretao sam se korak po korak, posle prvog podru-
ma treba je vise od pet godina da otvorim drugi
podrum. Prve godine napunili smo dva tanka od po
dve hiljade litara s rajnskim rizlingom.”

Tako je bilo i s prodajom vina. ,Poceo sam u
Beogradu s restoranima ,Koliba“, ,Knez", pa
onda ,Frans”, ,Madera“... Vina koje smo tamo
prodavali imali su etiketu s imenom restorana.
Posle dve godine izasli smo sa nasom etiketom®,
prise¢a se Mija Radovanovic. , Tada se pojavio i
nas logo s likom devojke koja nosi kosaru punu
cveca, simbolom koji je ostao do danas na

etiketar ¥ 0znao trenutak
kada je vino postalo
ozbiljan posao. ”

»,Nekako neosetno vino je za mene postalo
posao. Ali i dalje pravim vino iz strasti, veoma
volim ovaj posao, kaze Mija Radovanovié.“Mi
smo dugo ovde radili od godine do godine, sve Sto
zaradimo ulagali smo u novu berbu, podizali smo
nove vinograde, nabavljali novu tehnologiju, pov-
ecavali kapacitete. | tako, korak po korak dostigli
smo ovaj nivo gde smo danas. Znate ovaj posao
mora da se voli. Ja i danas, dva puta dnevno,
obidjem sve vinograde kako bih mogao da reagu-
jem ukoliko primetim neku promenu na lozi*.

Za Miju Radovanovi¢a kazu da voli da se ,igra“ s
vinima, da trec¢inu ovogodisnje proizvodnje pusta u
prodaju a da ¢ak dve trecine ostavlja da odlezi. On
kaze da je to neophodno jer nijedan godina nije ista
za rod vinograda i pravljenje vina. Kako danas ima
dovoljno veliku proizvodnju to mu omogucava da
vino odstoji i dostigne najbolji kvalitet.

»,0d 2005. godine imamo saradnju s
proizvodjacem barika (hrastovo bure sa
zapreminom od 225 litara) iz Francuske.
Na primer barik uvezen iz Francuske
kosta izmedju 800 i hiljadu evra sto je
samo jedan od konkretnih razloga zasto
je proizvodnja najkvalitetnijih vina
skupa“, objasnjava Mija Radovanovic.

Na pitanje zasto je vino iz ovog kraja
tako kvalitetno odgovara da nije lako

Mija Radovanovié ponuditi neki jednostavan odgovor.

.Znate, mi se ovde nalazimo na
tromedji Podunavlja, Pomoravlja i Sumadije i
pravljenje vina ima zaista veoma dugu tradiciju.
Imamo ovde kvalitetno zemljiste, dobru klimu,
negovane vinograde, strucne ljude. Sve to nam
omogucava da pravimo vrhunsko vino“, zakljucuje
Mija Radovanovic.

Pesniku Dusku Novakovicu
nagrada Podruma Radovanovic

0d 2014. godine Podrum Radovanovi¢ dodel-
juje nagrada domacem piscu za zivotno delo.
Laureat treba da ispuni dva uslova: da bude veliko
knjizevno ime i da je ljubitelj vina. Ove godine
nagradu zasluzio je pesnik Dusko Novakovié.
Nagradu pesniku dodelio je jednogalasno troclani
Ziri u sastavu: Vida Ognjenovi¢ (predsednik) i
&lanovi Dusko Kovadevié i Zivorad Djordjevié.

»Ako je vino poezija u ¢asi, onda osnivanjem
knjizevne nagrade Podruma Radovanovic
Zelimo da iz ¢ase naseg vina, kao inspiracije,
izadju vrhunska poezija i proza koje ce biti obo-
strana nagrada zajednjickim naporima®,
obrazlozio je ustanovljenje nagrade Miodrag,
Mija Radovanovic.

Pored svecane diplome dobitnik nagrade Pod-
ruma Radovanovi¢ dobija i barik (bure) najboljeg
vina (225litara). Prvi dobitnik ove ,pitke”
nagrade bio je akademik Ljubomir Simovic.
Pored njega, dosad su laureati Podruma Rado-
vanovic¢ bili: Dusan Kovacevi¢, Dragan Velikic,
Vida Ognjenovi¢ i Radovan Belil Markovig.
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Koristi kao sastavni deo obroka, u
umerenim koli¢inama, u drustvu sa visokim
kulturnim nivoom i viSim zivotnim standardom, u
sredini bez trauma i socijalnih problema, vino ne
podstice na alkoholizam, ve¢ se javlja kao zivot-
na namirnica koja ima hranljivy, higigijensku,
profilaktic¢ku i lekovitu vrednost. Za vino se moze

reci da je hrana, istina ne neophodna, ali korisna.

Kalori¢nu vrednost vina daje viSe sasto-
jaka: alkohol, kiseline, aldehidi i ostaci

Dr. Petar Cindri¢

- ‘neprevrelog Secera.
kalorija, sto za 1 litar vina;08810% alkohola

koristi. Ako se

Oko najvaznijeg proizvoda od grozda, vina, ima mnogo diskusije,
a u borbi protiv alkoholizma vino je ¢esto bilo na udaru

u Ishrani

pice, ali niukom slucaju obi¢na mesavina alkoho-
drugih alkoholnih pi¢a. Vino sadrzi alkohol, ali on
jvazniji sastojak. Pouzdano je dokazano da vino
ih organskih jedinjenja i minerala koji su korisni

»Laz uz vino ne pribiva,
jer istinu vek otkriva.
Zato stara rec valjade
u vinu se zna celjade”

M. Bogovic 1861
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Alkoholizam | prvom redu posledica
upotrebe zestokih, |I|ﬁ‘aﬁ1 alkoholnih pi¢a, a ne
vina. Dokaz ovog su istrazivanja obavljena u
Engleskoj, koja su analizirala rasprostranjenost
alkoholicara u pojedinim zemljama sveta i
pokazala da viSe alkoholi¢ara ima u nevinogra-
darskim zemljama. Sli¢na istrazivanja u Fran-
cuskoj su pokazala da vize alkoholi¢ara i soci-
jalnih problema kao posledica alkoholizma ima
u nevinogradarskim delovima Francuske.




IstraZivanja u Danskoj (GRONBACK et al. 1995) su pokazala da je sa zdravstvenog aspekta vino
bolje od piva i jakih alkoholnih pi¢a. Autori su zakljucili da je kod konzumenata 71-3 ¢aSe vina na dan u

odnosu na potpune apstinente smanjena smrtnost za 30%, a rizik od vaskularnih tegoba je smanjen za
53%. Umerena potrosnja piva nije na ovo ispoljila efekat, dok su jaka alkoholna pi¢a imala negativan
efekat. Superiornost vina se objasnjava uticajem izvesnih sastojaka, posebno antioksidantima i flavonoid-
ima. Autori takode navode da je u periodu od 15 godina (1975-1992) smrtnost od kardiovaskularnih obo-

lenja u Danskoj opala za 30%, a u istom periodu potroSnja vina je porasla sa 17,3% na 30,2%.

Medunarodna organizacija za zdravstvo
je u 18 razvijenih zemalja ispitivala uticaj raznih
faktora na ucCestalost smrtnosti od kardiova-
skularnih obolenja. Pored ostalog, ustanovili su
obrnutu srazmeru izmedu ucestalosti infarkta
miokarda i konzumiranja vina. Tako na primer u
Francuskoj i Italiji, gde je najveca potrosnja vina
po odrasloj osobi, smrtnost od infarkta miokar-
da je bila za 3-5 puta manja u poredenju sa
Skotskom i Irskom. Na osnovu ovoga je
formulisana hipoteza da vino verovatno sadrzi
neke komponente koje imaju efekat zastite od
infarkta miokarda. Francuski naucnici su usta-
novili da pozitivno fiziolosko delovanje potice od
jedinjenja iz grupe polifenola, koja su kasnije
nazvana ,proantocijanidoli“. Nas poznati enolog
V. KOVAC zajedno sa francuskim i $panskim
istrazivaCima je dugo godina radio na ovim
pitanjima. U radu KOVAC, PEKIC (1991) dat je
pregled dosadasnjih saznanja o proantoci-
janidolima grozda i vina i njihovom uces¢u u
biohemijskim reakcijama u organizmu ¢oveka.

Pod rukovodstvom V. Kovaca u Crnoj Gori
je razvijen postupak za proizvodnju vina sorte
Vranac obogacen proantocijanidolima pod
nazivom ,Pro corde”“. Ovo vino ima za 3 do 4
puta veci sadrzaj proantocijanidola u poredenju
sa vinom prozvedenom po klasichom postupku.

Proantocijanidoli su nasli ve¢ i svoju prak-
tinu primenu u profilaksi i terapiji ateroskleroze.
Ova bolest krvnih sudova osnovni je uzrok infark-
ta miokarda i zacCepljenja krvnih sudova.

Na bazi proantocijanidola industrijski
ekstrahovanih iz semenki grozda ima farma-
ceutskih preparata kao sto je ,Endotenol” u Fran-
cuskoj i ,Grape seed extract”u SAD. U Francuskoj

postoje i neki kozmeticki preparati na ovoj osnovi.

Vino ima i izvesno antisepticko, baktericid-
no delovanje. U Dalmaciji na primer od davnina je
obic¢aj da se vino pije pomesano sa vodom. Ovo
pice je poznato pod imenom ,bevanda“. Buduéi da
se u proslosti za pice koristila atmosferska voda
(kisnica), koja se sakupljala i ¢uvala u bazenima
(gustirne), vino sa svojim taninima, alkoholom i
kiselinama je ovde vrsilo antisepticku ulogu.

(Izvod iz knjige: Ampelografija i selekcija
vinove loze - Cindri¢ et al. 2019,)

Analizirajuci farmakoloska svojstva
proantocijanidola, naveli su njihov
visestruko pozitivan uticaj na:

a) Ekonomisanje vitamina C u organizmu
b) Inhibicija enzimskih sistema odgovornih
za destrukciju vezivnih tkiva

c) Zastita kolagenih vlakana krvnih sudova
d) Smanjenje holesterola u krvi

e) Eliminisanje viska slobodnih radikala
koji uprosteno receno dovode do starenja
tkiva i organizma

f) Antivirusno dejstvo

Takode ima prica iz proslosti da su vojnici
koji su pili crno vino bili postedeni nekih
stomacnih obolenja. Spominje se ¢ak i tifus.

Opste je poznato da vino ulepSava mnoge
sveCane dogadaje i doprinosi boljem
raspolozenju ljudi.

Strategija propagande vina treba da je
bazirana na Sirenju znanja o vinu, upoznavanja
raznih vina i vinogradarskih krajeva. Nije cilj da
pojedinac sto vise pije, nego da se Sto vise ljudi
posluzi vinom. Stoga bi se moglo zakljuciti da
covek moze imati mnogo koristi od vina ako ga
upotrebljava na kulturan nacin.



Baranjsko vinogorje
Batina, Hrvatska

Vinaria

Vina sa ekoloskim sertifikatom
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"Stojim tu pored spomenika Batinske bitke, na njegovoj istocnoj strani.
Ispod mene savija Dunav i pravi meandar, kao bumerang.
Levo Madarska, pravo pogled preko Dunava, vidi se vojv odanski muzej cuvene
bitke za Batinu a ispred na krajnjem severoistoku Baranje, dole prema Dunavu,
banska kosa i vinogradi vinarije Kalazic. "

Blizina Dunava, isto¢na strana, selo Batina, Vinogradi vinarije Kalazi¢ su zasadeni
dupla refleksija sunca su idealni uslovi za zdravo 2004-2005. god na povrsini malo vecoj od 16
grozde a to je osnova za vrhunsko vino. To se hektara i sada su u punom rodu. To je Cini
najbolje vidi u natoCenoj ¢asi, a najbolje oseti u drugim najveéim proizvodacem vina u Baranji.
ustima, kada se okuse njihova vina. Filozofija vinarije Kalazi¢ se najbolje vidi

O kvalitetu vina vinarije Kalazi¢ najbolje govore kroz njihov odnos prema zemljistu, okolini,
na stotine zlatnih medalja i priznanja osvojenih u cokotu, grozdu koji su u potpunom skladu sa
Hrvatskoj, Srbiji i Evropskoj zajednici. prirodom i njenim zakonitostima.

“Situacija u Hrvatskoj je takva da ako na trziste pustite i
vrhunsko vino za 4 evra, niko ga nece kupiti jer ce
misliti da nesto s njim nije u redu kad je tako jeftino!
A, ako mu odredite realnu cenu od 10 evra, onda ga
opet necele prodati jer narod nema para.”

Zato smo se okrenuli proizvodnji kvalitetnih vina
sa ekoloskim sertifikatom.

Slavko Kalazic, viasnik
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vnarije Kalazi¢ ORGANIC WINE PRODUCER
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RAJNSKI RIZLING CHARDONNAY 2018 (JELEN)
Ovaj baranjski primjerak kralja _ Vrlo dubok i intenzivan miris, u kojem
bijelih vina u pravom smislu pred- — se razigravaju arome zrelih dunja,
stavljia mlado, poletno vino koje oraha, limuna, vanilije, plemenite
osvaja njeznim ali izraZzajnim : plijesni i postojano tijelo podrzano
vo¢nim aromama citrusa, vinogra- o socnim i visokim kiselinama osigu-
darske breskve i cvijeta akacije. uliie ravaju dugovjecnost ovog posebnog
Lijepo naglasena svjeZina potice vina Ciji finale traje vrlo dugo uz
soc¢nost i daje Sarmantnu zivahnost osjecaj uzic¢a i zadovoljstva.
ovom vinu. Zavodljivost mirisa, elegancija okusa
i i pitkost samo su neke od osobina
= ovog posebnog vina.

Uziée zavodljivosti!

Atraktivnog i slojevitog mirisa u kojem se isprepli¢éu aromecrnog ribiza i
dZzema od $ljiva s notama cedrovine i njeznim zadimljenim tonovima ovo
vino odrazava bogatstvo i specifi¢nost baranjskog vinogorja. Voénost mu
je osnovna dimanzija, potom dozirana svjezina, a iza toga slijede zacini i
njezna pikantnost te ukroéeni obilni i mekani tanini. Retrookus je pikantno
voénog karaktera koji se zadrzava na nepcu jos dugo po ispijanju.

Osjet ¢arobne ugode!

PINOT CRNI 2012 (PATKA)

Posebno vino, atraktivnhog je i bogatog mirisa. Kombinacija slatkastih
vocnih nota koje podsjecaju na dZzem od jagoda i Sljiva s njezno zadimljen-
im tonovima kave. Okus je izvanredno bogat, harmonican i postojan. Snaga
dominira na pocetku, ali je odlicno sacuvana Zivost i svjezina koju potom
zamjenjuje slast ekstrakta, a zavrSava iznimno dugotrajnim retrookusom u
kojem se ispreplicu pkantnost sa atraktivnhom vo¢noscu.

Baranjski let vinogorjem u suton!

CHARDONNAY

Zavodljivo vino, intenzivhog mirisa, snazne i bogate strukture
uspjesno sjedinjuje svjezinu i sadrzajnost. Punog je i kompleksnog
okusa s lijepim balansom alkohola i primjetne slasti.

Jedinstvene mirisne senzacije ovog vina, njezni mirisi ruze i zrelog voca, u
lijepom balansu s kompleksnim okusom koji je prozet zamjetnom mineral-
noscu i svjezinom izdvajaju ovo posebno vino od ostalih traminaca.
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Kad mui 1 Zena zasucu rukave

Josif, Joca, Nedin, po struci aviome-
hanicar, prvo zaposlenje ima kao radnik u
Vrsackim vinogradima. Posle kratkog vremena
unapreden je u traktoristu. 1993. god, Cuvene
godine ( inflacija 9730%) otvara svoj vinski
podrum. Te inflatorne godine na inicijativu, tada
direktora vrsackih vinograda, Dorda Krstova,
mnoge porodice u Gudurici, podizu svoje vino-
grade i danas u malom mestu u Gudurici sa oko
1000 stanovnika ima 23 vinarije.

Vinarija Nedin raspolaze sa preko 5 hektara
sopstvenih vinograda. Vinogradi su posadeni
na nekoliko lokacija na padinama vrSackog
brega, kako kaze Joca Nedin da u slucaju grada
jedan vinograd ¢e uvek ostati neostecen.

U novoizgradenom podrumu odlezava
preko 18.000 litara vina iskljucivo od groda iz
sopstvenih vinograda. Podrum je izgraden u
starinskom stilu, a glavni izvodaci radova, na
Salovanju, betoniranju i zidanju su Joca i njego-
va supruga. Dok su oni radili na mesalici, deca
tada jos mala su se igrala tu pored njih.

Gosti vinarije Nedin, posle obilaska podru-
ma, odlaze u lepo uredenu vinsku salu kapaciteta
do 70 gostiju. U prijatnom ambijentu mogu da
uzivaju i degustiraju rajnski rizling, traminac, beli
borgundac, cabernet sauvignon i merlot. Tu su i
kupaze belih vina, pod nazivom “Beli krst” i kupaza
“Vera” od crvenih sorti grozda.

O kvalitetu vina vinarije Nedin najbolje
govore mnogobrojna priznanja i medalje osvojene
Sirom srbije. Jedna od tih medalja je i medalja
udruzenja “Prijatelji vina SLANKAMENKA"




Vina vinarije NEDIN

' il i _:;L.
el 5 A
o
il
.I\J_.

2 - .?__-'. o
- - 5 g ot N
s il

Gudurica

Desetak kilometara istocno od VrSca,
tamo prema Rumuniji i Karpatima, na padina-
ma Vrsackog brega nalazi se Gudurica. Kao
vetrovi sa Karpata tako su i istorijski vetrovi
cesto menjali etnicku strukturu stanovnistva
Gudurice.

Posle Kosovske bitke ovaj prostor naseljavaju
Srbi. Marija Terezija dovodi Nemce, Madare,
Slovake, Slovence i Rumune.

Posle filoksere Guduricu naseljavaju Fran-
cuzi, a posle drugog svetskog rata u Guduricu
dolaze Makedonci. Raspadom jugoslavije u
ove krajeve dolaze izbeglice iz Hrvatske i
Bosne.

| danas se vide tragovi istorijskih
kretanja a najbolje po nazivima ulica. Cankar-
jeva, PreSernova, Makedonska, llindenska,
Nusiceva...
U Gudurici Zivi oko 1000 stanovnika, 18
nacija, a da je to mesto vinogradarsko i vinsko
najbolje govore 23 porodi¢ne vinarije.
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Vinogradarkse

porodice

,Mi Slankamenci smo imali tu privilegiju da u rano septembarsko jutro,
odmah tu iza sela, na Pocentu (jugoistocne padine Fruske gore) po¢nemo berbu u
svojim vinogradima. Skoro svaka kuca je imala svoj vinograd, podrum, svoje vino.

Vidi$ danas pada kisa, duva, ne mozes nista raditi. Sre¢com juce je bio vedar
suncani dan pa smo pretakali vino.”

Nekada su sremacke vinogradarske
porodice iz Vojke, konjskom zapregom nocuy,
dve generacije, roditelji i rodaci napred, a deca
pozadi u Saragama, leze na dzaku ispunjenom
suvom detelinom u berbu u Cortanovce.

Deda je od marta u vinogradu, spava u
vinogradarskoj kucéici, ¢uva i radi u vinogradu.

Golubin¢ani, celu noé¢ konjskom
zapregom preko Indije do svojih vinograda na
Banstolu. Pazovcani i Sasani takode nocu u
Slankamenacke Vinograde.

To pri¢a vinogradar iz Novog Slankame-
na, Pazin Franja i sa osmehom naglasava:

Pre nekoliko godina, pri¢a Franja, ¢erka mi
se udala za Ruzicinog sina i sada tri generacije
nastavljaju vinogradarsku tradiciju slankamena.
Tu najlepsu stvar na svetu.

| tako popijem malo vina, gledam i mislim
gde ovo danas ide? Danas, ove nove vinarije koje
nicu po Slankamenackim brdima za razliku od
nekad postaju vinarije, gde je rad u vinogradu
potpuno otuden, najamni rad. NasSe stare
porodi¢ne kucne vinarije su zadrzale ono istinsko
da je rad sa grozdem radost, da je berba grozda
najlepsa stvar na svetu, sto bi rekao pesnik
Branko Radicevi¢, ili kako bi rekao bDorde
Balasevi¢, “Na kraju uvek, rezanci s makom a i
danas kao nekad jos uvek postoji, mornar panon-
ski, tj. vinogradar fruskogorski”.
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PRIRODNO IZ RUSIJE

VOCNE SADNICE

STUBNE SADNICE

Poboljsava stopu prezivljavanja biljaka i
otpornost na bolesti VINOVA LOZA

PoboljSava rast i razvoj biljaka u poc¢etnim fazama

PoboljSava ukorenjavanje biljaka, cvetanje, oplodnju 37244 !Vledvega
i zametanje plodova Trstenik, Srbija

Generalni distributer Tel: +381 37 723392 § 917 ’ -

@ cauenix Mob: +381 63 8131370 3y ST

o . . +381 63 464096 IS ST S

23243, Zrenjanin (Botos), ul. Makse Gavrilova 67 E-mail: grozd3@gmail.com & : PSP g :
www.ekoplant.org b s b "?:

KUCICE A (\ Petrovaradin, Kamenitki put 4, 061 614 8 271

infinitotmt@gmail.com radojcicmilan1982@gmail.com

Pirodne 4
odlezale rakije §

Dunja iz naSeg vocnjaka
sa fruske gore
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PROMOCIJA

DUNAVSKI PUT VINA

Vinska tura
Irig-Koruska-
Grabovo

Od Iriga vrhom Fruske gore kroz lipovu Sumu.

A u Grabovu, pogled na Dunav za sva vremena.

Napomena:

Cena kusanja vina (degustracija) se naplacuje po osobi i razlikuje se od
vinarije do vinarije.

Obilazak vinarija podrazumeva Vas sopstveni prevoz uz prisustvo vodica
(organizatora ture).

Svi ostali detalji po pitanju programa ture u dogovoru sa organizatorom.

ORGANIZATOR:

UdruZenje gradana prijatelja vina m
SLANKAMENKA //\\
Dunavska 70, 22320 Indija, Srbija @%
KONTAKT OSOBA:

@
Gojko Aéimovi¢ @ %5 ,
T: 064 / 249-51-50 e

E: gojko.acimovic@gmail.com www.dunavskiputvina.rs

Vinska tura Irig - Koruska - Grabovo
ukljucuje:

« polazak iz Indije u dogovoreno vreme

« poseta vinariji Kovacevic (1) u lrigu
(degustacija vina u restoranu vinarije )

« odlazak vrhom Fruske gore
(Iriski venac, Letenka, Rohalj baze),

« obilazak vinograda vinarija Kovacevic (2) u Grabovu.

« poseta vinarijama na Dunavu Atos Koruska,
Gaston Wine i Stakiceva vina (3,4,5)

« Rucak ili vecera po dogovoru
(restorani Kovacevic ili Atos Koruska)
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